PocitniSki matematicni izziv: »Tudi to je matematika«

Pred prvomajskimi pocitnicami so ucenci od Sestega do devetega razreda pri matematiki dobili nekoliko drugacno
domaco nalogo, nalogo prakti¢ne narave.

Da se malo sprostijo od napornega u€enja na daljavo, so bili postavljeni pred izziv. Namen naloge je bil na kreativen
nacin prikazati vsebine iz matematike.

Izdelek je moral biti povezan z uéno snovjo, ki smo jo obravnavali v dneh, ko se Solamo na daljavo.

Predlogi za ustvarjanje so bili naslednji:
- izdelate didakti¢no igro, pripomocek za ucéenje,
- napiSete Saljivo zgodbo,
- izdelate strip,
- posnamete kratek filmcek,
- pecete, kuhate,...
- nariSete risbo-sliko in jo seveda pobarvate,
- izdelate like, telesa za igro (karton, les..),
- Sivate...
- delate barvne vzorce z izrezanim krompirjem razli¢nih oblik in barv
- naredite kak drug prakti¢ni izdelek
Nastalo je nekaj zanimivih bolj in manj matemati¢nih utrinkov. Predvsem pa je pomembno, da so se pri delu
zabavali.

Uditeljice matematike

Ime in priimek Fotografi Kratek opis, vtisi, ...

Elena Terpinc ™ ) ' < . ‘ i »Sivala sem okrasno blazino
6.a ( za na posteljo na temo
kotov. Vmes sem morala pa
malo ponoviti vrste kotov.
Nastal je izdelek na sliki.
Malo Sivanja, malo lepljenja
in veliko zabave.«




Lovro Kodri¢ »Pekel pice. Potreboval sem

6.a pomoc pri upravljanju s
pecico. Iz celotne koli¢ine
testa, sem Zelel speci 7 pic.«

Aleksej

Pavlovic 6.a

Stela in

Medeja

Urbanc 6.a




»Ob pomaganju sajenja
fizola se mi je porodila ideja
o kotih (njiva, noge).

Na fotografiji so oznaceni
koti.«

Masa OrozZen
6.a

»Moja naloga je bila zelo
okusna.«

Blaz Krajnc 6.b




Jernej Urbanc¢
6.b

Stela Moravac
7.2

Anamarija
Avgustin 7.a

Nina Pacek 7.a

Vrste trikotnikov glede na
kote.

»Enakokraki in ostrokotni
trikotnik«

Simetrija...?



»Med delom sem se
pocutila super, ker rada
ustvarjam. To kar se
naredila sem izbrala, ker si
sliko predstavljam, kot da
¢arovnija preslika enega v
drug trikotnik. Blescice pa
naj bi bile kot dogajanje,
meglica med ¢arovnijo.«

Spela Skoda
7.a

Matematicna igra za
utrjevanje u¢ne snovi

Neja Vidmar
7.a

Tajda Ostrelic
7.a




»Za izziv sem sesila
trikotnik.«

Kali
Prugovecki 7.b

»Na zadnji aprilski dan sem
ustvarjal geometrijske
pripomocke. lzdelal sem
Sestilo, ravnilo in kotomer.
Na koncu sem dodal se
svojo umetnisko Zilico in
pobarval izdelke v mavri¢no
podobo.
Na koncu pa seveda
poskusil uporabiti
pripomocke in za vajo
narisal in izmeril kot, narisal
kroZnico in mu narisal
Is&?ﬁ% & ‘ dotikalnico.

/ Moj dan je bil tako
matemati¢no-tehni¢no-
ustvarjalno obarvan.«

Lan Resetar
7.b




l«zdelal sem druzabno igro

Kristjan Prah
s trikotniki in koti.«

7.b
David Judez T - »Tema slike je odvisnost
8.b T koli¢in, slika pa prikazuje
i — poslovneiza, ki se na
el L% videokonferenci jezi na
i - 1 zaposlene, zaradi izgube
el 1 \ \ L L ! denarja v ¢asu karantene.«
Tjasa Bukovec \‘u&‘iﬁm »Koordinatni ¢lovek ne jezi
8.a Sl se«
Nina Zver Matemati¢na didakti¢na
Racic 8.b igra
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Nik Pirc 8.a

Dasa Mustar
8.c
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Ziva Stojs 8.b IZZIV: TO JE TUDI MATEMATIKA
Izbrala sem si, da bom spekla kruh.
Recept:

SESTAVINE

1 kg pirine moke

5 dl mlacne vode

1dl olja

2 vrecki suhega kvasa
(ali primerna koli¢ina svezega)
1 zlicka sladkorja
2 Zlicki soli

POSTOPEK

1. Sestavine dobro premesamo in pregnetemo. Ce je preredko, dodamo $e malo moke.

2. Kruh damo vzhajat za 1 uro.

3. Po 1 urivzhajanja ga pregnetemo, nato ga damo v modelcek in nazaj vzhajat za 1
uro.

4. Pecico predhodno segrejemo na 220 stopin;.

5. Kruh damo v pecico, po nekaj minutah zmanj$amo temperaturo na 170 stopinj.
Pecemo 40 minut do zlato rjave barve.

Leon Spiler 8.b  V matematiki poznamo veliko razli¢nih nacinov resevanja

problemov ter racunov s katerimi si lahko pomagamo v Zivljenju;

eni od teh so izrazi s spremenljivkami. Spremenljivke so
érke/znaki, kateri zamenjajo dolocena stevila. V matemati¢nem
svetu pa to véasih povzroci “probleme”.....

Bil je lep dan in spremenljivka X se je sprehajal po mestu. X je bil
zelo unikaten clen, ali pa tudi ne tako... lahko se je spremenil v
kogarkoli, ker je bil spremenljivka. Lahko je postal njegov sosed:
Stevilka 21, ali pa njegov Sef: stevilka 420. Lahko je postal
kdorkoli! Zaradi tega ga veliko njegovih prijateljev in znancev ni
maralo prevec. Velikokrat jih je potegnil za nos; enkrat se je
pretvarjal, da je Kvadratnikov Sef: Dr. Oglati in ga odpustil, ali pa
da je policaj Francek ter ustavljal matematicne ¢lene in jim pisal
kazni. Danes pa ni bil razpolozen za hec. Zjutraj med odhodom v

PREJ:

« Zanima me, ce bo kosilo
za vso druzino dovolj, da bo
izziv narejen?«

POTEM:

«Druzina je s kosilom zelo
zadovoljna.«

»Moj dedek, bratec in jaz
smo spekli marmorni kolac.
Moj dedek je imel rojstni
dan, in ker zelo rad pece to
sladico, smo jo naredili kar
skupaj. Mi smo naredili
malo ve¢ mase, kot je pisalo
v receptu, zato sem jaz pred
peko vse koli¢ine sestavin
pomnozilaz 1,5 0z.3/2 (s
tremi polovicami). Na koncu
smo ga malo predolgo
pustili v pedici, a je bil
vseeno zelo okusen.«

Leon je zapisal zgodbo
vezano na u¢no snov »lzrazi
s spremenljivkami«



Lanna
Omerzel 9.a

sluzbo se je nas X zaljubil. Zaljubil se je v lepo spremenljivko Y,
katera pa svojih sposobnosti ni izkoris¢ala z noréevanjem se iz
drugih. X je ni upal povabiti na zmenek, ker si je mislil daje Y za
njega predobra.

(naslednji dan)

X je odhajal v sluzbo na kar je videl da je gospo Y nekdo povabil
na zmenek. Bil je pravokotnik Francek, ali drugace: policaj
Francek. X je cel dan v sluzbi razmisljal kako je zamodil... Ko je
hodil domov se je naenkrat spomnil! Odlocil se je poklicati
Francka in ga povprasati ali ima kaj ¢asa, tako bo zvedel kdaj ga
nima in takrat bo imel zmenek. X ga more le zamotiti, da se
lahko spremeni v kvadrat in gre na zmenek namesto Francka.
(X poklice Francka in se dogovori da gresta na dan zmenka v kino
gledat njegov najljubsi film, ker mu ta ve¢ pomeni kot gospa
Y)(pove mu tudi da zmenka ne rabi odpovedati, ker X vsak dan
vidi gospo Y ter da ji bo to Ze on povedal...)

A gospa Y o tem ne zve nic. Pride dan zmenka in X gre v
dogovorjeno restavracijo. Tam Ze sedi gospa Y. Gospod X
prisede in jo prijazno pozdravi. Malo se pogovarjata in prideta
do tocke ker gospa Y pove da ji X (“Francek”) ni vsec. X
zacudeno pogleda in se zamisli. Gospa Y pa mu potihoma rece:
“Bolj mi je vSec gospod X - moj sodelavec.” X-a zagrabi pri srcu.
Neve kaj naj naredi. Cisto obupan je. Na koncu se le opogumi in
se spremeni nazaj v svojo naravno obliko. Gospa Y ga pogleda in
se zacudi: “Kje pa je Francek?” X ji vse razlozi ter obljubi da se
bo Francku opravicil in da svojih sposobnosti ne bo vec
zlorabljal.

Na koncu se vse izide dobro, Francek in X sta spet prijatelja in
gospa Y se poroci z gospodom X. bolje je da sprejmes sebe
taksnega kakor si kot pa da se poizkusas pretvarjati za drugo
osebo, ¢e pa te ljudje taksnega kot si ne morejo sprejeti, so si pa
sami krivi (:

»Z babico sva spekli
piskote.«



Nejc Gricar 8.b

Sanja Tomazin
8.b

Tian David
Kropar 8.c

Recept za 8 oseb

1limona

3 jajca

100 g sladkorja

3 dl sladke smetane

3 dl mleka

10 g masla za pekac
Sneg

3 beljaki

60 g sladkorja v prahu
1 3cepec soli

Testo

300 g moke

150 g hladnega masla
70 g sladkorja

1 rumenjak

1 ilica vode

Maslo narezemo na koscke. V vecjo skledo presejemo moko, dodamo na ko3cke narezano
maslo in sladkor. S konicami prstov hitro in rahlo vgnetemo ma3tobo v moko ter pri tem
mesanico dvigamo, da postane zracna in podobna drobtinam. Dodamo rumenjak in vodo ter
vse skupaj hitro zgnetemo v krhko testo. Testo oblikujemo v kepo, zavijemo v folijo za Zivila
in postavimo v hladilnik za 30 minut.

Medtem dobro operemo limono in jo nato temeljito obrisemo. Nastrgamo lupinico. Nato jo
prerezemo in iz nje iztisnemo sok. V skledo ubijemo jajca in jih z elektricnim mesalnikom
penasto stepemo. Dodamo sladkor, limonin sok, limonino lupinico, mleko in smetano. Vse
skupaj dobro premesamo.

Pecico segrejemo na 170 °C. Testo vzamemo iz hladilnika in ga na pomokani povrsini
razvaljamo 3 mm na debelo. Model za pito namastimo z maslom. V model nato previdno
polozimo razvaljano testo in ga s prsti dobro pritisnemo ob dno in rob modela. Odvecno
testo odreZemo, dno testa pa z vilicami na ve¢ mestih prebodemo. Na testo nato vlijemo
pripravljen nadev in ga poravnamo. Model s pito potisnemo v ogreto petico in pito pecemo
25 minut. Pito vzamemo iz pecice in jo ohladimo. V €isto skledo dodamo beljake, sol in Zlico
hladne vode. Vse skupaj z elektri¢nim me3alnikom stepemo v cvrst sneg. Nato mu pocasi in
po Zlickah dodajamo sladkor v prahu. Pripravljen sneg nadevamo v brizgalno vrecko in pito
okrasimo s snegom (glej sliko). Pecico segrejemo na 250 °C, reSetko v pecici pa vstavimo na
zgornjo visino. Pito za 3 minute postavimo v pecico da se sneg nekoliko zapece. Pito nato
vzamemo iz peice, ponovno ohladimo, razrezemo na kose in ponudimo.|

»Danes sem naredil
limonino pito«

Didakti¢na igra:

»lgra se igra tako, da vsak
igralec vlece 10 oranznih in
eno belo kartico. Na
oranznih karticah so
zapisane Stevilke in
spremenljivke, ki jih
uporabimo pri ra¢unanju,
na belih pa rezultat, ki ga
moramo pri racunanju
dobiti. Igralci lahko med
Stevilkami in
spremenljivkami dodajo
katerokoli racunsko
operacijo. Zmaga tisti, ki pri
racunanju uporabi najvec
Stevilk.«



Hana Stanic
8.c

Domen Pacek
8.a

Ambroz
Plevanc 9.c

Nejc
Praprotnik 9.b
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»Pri izzivu smo morali
uporabiti snov o kateri se
zdaj u¢imo-premo
sorazmerje.

Jaz sem pekla palacinke,
kjer sem morala recept za 2
osebi spremeniti v recept za
5 oseb.«

»Moje véerajSnje delo in
pripomocki, ki sem jih
uporabljal.«

»Spekel in kreiral sem torto
v obliki pravilne pokoncne
Stiristrane prizme. Poskusal
sem narediti enakorobno
pravilno pokoncéno
Stiristrano prizmo, a nekako
ni Cisto uspelo.«

»Moje pocitniske
"umetnine" med delom
katerih sem zelo uzival. = «



Zala Rostohar
9.b

Bor Blazinsek
9.c

Luka Krajnc
9.a

»Ker sem bolj sposoben pri
raCunalnikih in bolj takih
stvareh sem naredil kratek
video. Pri tem sem se zelo
zabaval.«

»Ker sem kar nekaj jem je
naloga v povezavi s hrano.«



